Pakiet 1: Artykuly og6lnospozywcze

Zalacznik nr 2 — formularz cenowy

 x Cena jedn. Wartos¢ bez | VAT Warto$é Opakowanie
Lp. NAZWA ARTYKULU J-m. | Tlos¢ bez \/JAT1 VAT!? w % zVAT? jegnostkowe
1 |Barszcz biaty WINIARY (torebka 60 g) szt. 50
2 | Barszcz czerwony WINIARY (torebka 60 g) szt. 20
3 | Budyn rézne smaki torebka szt. 20
4 | Chrzan tarty 160g (stoik) szt. 50
5 | Cukier krysztat 1 kg kg 200
6 | Cukier waniliowy 16 g szt. 40
7 | Dzem PINICZOW (r6zne smaki) 280g szt. 200
8 | Fasola drobna op. 0,5 kg kg 20
9 |Fasola ,,Ja$” (biata) 0,5 kg kg 30
10 | Galaretka rozne smaki (torebka 799 ) szt. 70
11 | Groch tupany stodki 0,5 kg kg 15
12 | Groszek konserwowy 400g szt. 30
e
14 | Herbata granulowana SAGA (opakowanie 100 g) | szt. 10
15 | Kakao opakowanie 100 g szt. 10
16 | Kasza gryczana (opakowanie 1 kg) kg 40
17 | Kasza jeczmienna $rednia (opakowanie 1 kg) kg 20
18 | Kawa Inkal50g szt. 10
19 | Ketchup 500g DAWTONA szt. 150
20 | Kisiel (torebka) 649 szt. 50
21 | Koncentrat pomidorowy 30% 0,91 szt. 40
22 | Konserwa rybna Filet §ledziowy 170g szt. 150
23 | Kostki rosolowe WINIARY 120 g szt. 150
24 | Kukurydza konserwowa 400 g szt. 30
25 | Kwasek cytrynowy 20g szt. 30
26 | Lis¢ laurowy op. 7 ¢ szt. 120
27 | Majeranek op. 10 g szt. 60
28 | Majonez stoik WINIARY 400 ml szt. 50




29 | Makaron falbanki, nitki, §widerki 2 kg kg 150
30 | Makaron spaghetti 500 g kg 30
31 | Marmolada 1 kg kg 25
32 | Maka typ 650 1kg kg 200
33 | Maka ziemniaczana 1 kg kg 10
34 | Midd pszcezeli prawdziwy 0,5 1 szt. 10
35 | Musztarda 210 g szt. 100
36 | Ocet 500 ml butelka szt. 20
37 | Ogorek konserwowy 0,91 stoik szt. 50
38 |[Olej 1l | 100
39 |[Olej 3l | 20
40 |Paluszki 80g szt. 100
41 | Papryka stodka 20g szt. 20
42 | Pasztet mazowiecki w stoiku 460g szt. 20
43 | Pieprz mielony op. 20 g szt. 150
44 | Ptatki kukurydziane MLEKERS 2509 szt. 50
45 Platki_ $niadaniowe stodkie MLEKERS — r6zne ot 50
smaki 250 g
46 | Proszek do pieczenia szt. 25
47 | Przyprawa do kurczaka torebka 20g szt. 40
48 | Przyprawa ,,vegeta” 200g szt. 100
49 | Przyprawa w plynie ,,maggi” 210 g szt. 30
50 |Ryz1kg kg 80
51 | Satatka konserwowa kapusta czerwona 0,91 szt. 50
52 | Satatka konserwowa warzywna 0,91 szt. 40
53 | Sos bolonski WINIARY (torebka 30Q) szt. 50
54 | Sos pieczeniowy WINIARY (torebka 30g) szt. 50
55 | Sos salatkowy (torebka 20g) szt. 30
56 |Sol1kg kg 120
57 | Syrop owocowy PINCZOW rézne smaki 500 ml | szt. 500
58 | Ziele angielskie op. 15 g szt. 120
59 | Oregano op. 8g szt. 20
60 | Ziota prowansalskie szt. 20
61 | Pieprz ziotlowy op. 20g 100




62 | Bazylia op. 10g szt. 20

63 | Koper suszony op. 10g szt. 40

64 | Pietruszka suszona op 10. szt. 40

65 | Czosnek granulowany op.10g szt. 10

Suma;,  |eee e
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Pakiet 2: Pieczywo
Lp. NAZWA ARTYKULU Jm. Tlosé Cena jedn. Wartos$¢ bez VAT  Warto$é z VAT® Opakowanie
bez VAT! VAT? w % jednostkowe
1. Chleb krojony-600g szt. 1600
2. Chleb stonecznikowy Szt. 60
3. Chleb jeczmienny Szt. 60
4. Buika tarta 1kg kg 80
5. Butki zwykte-509 szt. 3460
6. Paczki-70g szt. 280
Suma, e
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Pakiet 3: Nabial

Lp. NAZWA ARTYKULU J.m. Tlosé Cena jedn. bez Wartos$é bez VAT Warto$é z VAT® Opakowanie
VAT! VAT? w % jednostkowe

1. Margaryna $niadaniowa 0,5 kg szt. 150

2. Smietana 12%-kubek 400g szt. 50

3. Ser z6tty (edamski, gotda, morski) kg 80

4, Twardg polttusty 250g kostka kg 80

5. Jogurt owocowy (mate 1509) szt. 100

6. Set topiony Hochland krazek po 8 szt. szt. 100

7. Smietana 18% kubek 400g szt. 200

8. Smietana 22% wiadro 11 szt. 20

9. Margaryna bielska 250g szt. 50

10. Margaryna palma 250g szt. 50

11. Masto kostka 200g szt. 40

Suma| |- e
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Pakiet 4: Jaja

Lp. NAZWA ARTYKULU Jm. Tlosé Cena jedn.  Warto$¢ bez VAT w % Warto$é z VAT?®

bez VAT! VAT?
1. Jaja kurze (gramatura 60-659) szt. 2000

Ogolem wartosé=




Pakiet 5:

Warzywa i owoce

Lp. NAZWA ARTYKULU J.m. Hos¢ Cena jedn. Wartos$¢ bez VAT w % Warto$é z VAT®
bez VAT! VAT?

1. Cytryna kg 20
2. Jablka kg 60
3. Marchew kg 400
4. Pietruszka (korzen) kg 20
5. Kapusta biata szt. 70
6. Kapusta pekinska szt 60
7. Buraki kg 120
8. Pietruszka natka (pgczek) peczek 20
9. Cebula kg 300
10. Satata mastowa szt. 20
11. Kapusta kiszona kg 180
12. Ogorek swiezy kg 80
13. Pomidor kg 100
14. Papryka kg 30
15. Koper peczek peczek 10
16. Ogorek kiszony kg 100
17. Szczypior peczek 20
18. Pieczarki kg 50
19. Kalafior §wiezy szt. 30
20. Seler kg 20
21. Banan kg 20
22. Pomarancze kg 20
23. Rzodkiewka peczek 20




Sumal === |-
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Pakiet 6: Ziemniaki

Lp. NAZWA ARTYKULU Jm.  Tosé Cena jedn. Warto$¢ bez VAT w % Warto$é z VAT?
bez VAT! VAT?

1. Ziemniaki kg 2000

N (1)) 1 ¥ (O Ogolem wartosé=

Pakiet 7: Mrozonki

Lp. NAZWA ARTYKULU J.m. Ilos¢ Cenajedn.  Warto$é bez VAT w % Warto§é z VAT?®
bez VAT! VAT?
1. Zupa jarzynowa 4509 szt. 70
2. Zupa kalafiorowa 4509 szt. 70
3. Ryba filet - mintaj kg 120
4. Lody kubek 180 ml szt. 180
5. Sledzie w oleju kg 10
6. Sledzie solone kg 10
7. Ryba wedzona kg 5
8. Ryba miruna kg 30
Suma, |
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Pakiet 8: Miegso, przetwory dréb

Lp. |NAZWA ARTYKULU J.m. Ilos¢ |Cena jedn. Warto$¢ bez | VAT w % Warto$é z VAT?
bez VAT! VAT?
1. Koéci schabowe kg 350
2. Lopatka b/k kg 250
3. Schab b/k kg 40
4, Stonina b/s kg 20
5. Zeberka paski kg 50
6. Filet z kurczaka kg 100
7. Udo ¢wiartka kg 150
8. Kurczak porcja rosotowa bez skrzydetek kg 30
9. Watroba wieprzowa kg 20
10. Kietbasa pasztetowa kg 10
11. Pasztet pieczony kg 10
12. Kietbasa zwyczajna kg 150
13. Kietbasa lencz kg 30
14. Kietbasa szynkowa z pieprzem kg 10
15. Szynka drobiowa kg 40
16. Poledwica sopocka kg 30
17. Mortadela kg 30
18 Parowki wieprzowe cienkie kg 90
19. Szynka gotowana kg 30
20. Baleron kg 30
21. Kietbasa golonkowa kg 30
22. Mielonka wieprzowa kg 20
23. Kaszanka kg 20
24. Poledwica z piersi kurczaka kg 20
25. Salceson wiejski kg 10




26. Kietbasa krakowska kg 20
217. Kurczak faszerowany kg 30
28. Pieczen rzymska kg 50
29. Boczek wedzony kg 30
30. Boczek faszerowany kg 20
31. Smalec kostka kg 20
32. Smalec baton kg 100
33. Boczek rolowany kg 10
34. Szynka prasowana kg 20
35. Szynka $laska kg 10
36. Szynka z piersi indyczej kg 20
37. Kietbasa parowkowa kg 30
38. Karczek bez kosci kg 30
39. Boczek surowy kg 20
40. Ogonowka kg 10
41 Bigos kg 50
42. Kietbasa grilowa kg 50
43. Kietbasa regionalna kg 30
44, Poledwica krélewska kg 10
45, Szynka saska kg 10
46. Salami kg 5
47. Szynka tostowa kg 10
suMvAa| |
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Zamawiajacy wykazal nazwy aktualnie zamawianego asortymentu i ich producentéw, nie stanowi to wskazania na dany artykul, dopuszcza si¢ oferty
rownowazne.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zmian ilosciowych poszczegolnych towaréw w ramach maksymalnej kwoty okreslonej na realizacj¢ zadan.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zrealizowania zamowienia w mniejszych ilosciach, niz zostaty one przewidziane w szczegétowym wykazie rodzajow i ilosci
zamawianych produktow.



Nalezy uwzgledni¢ fakt, iz dostawy dotycza gléwnie ferii okresu wakacyjnego w ktérym zamawiajacy przewiduje organizacj¢ obozéw. W pozostalym
okresie dostawy dotycza wyzywienia uczniow korzystajacych ze stolowki internackiej - w zwiazku z czym beda one rzadsze oraz na niewielkie iloSci
produktow.

1- nalezy podac¢ cene jednostkowa bez podatku VAT przy uwzglednieniu jednostki miary i gramatury okreslonej przez Zamawiajacego. Wykonawca moze zaproponowaé artykuly o nieco wyzszej gramaturze, nie spowoduje to
jednak zmiany ilo$ci zamawianych artykuléw.

2- Nalezy poda¢ iloczyn uzyskany po przemnozeniu wartosci z kolumny ,,ilo$¢” i kolumny ,,cena jednostkowa bez VAT”

3- Nalezy podaé sume uzyskana z dodania wartosci z kolumny ,,warto$¢ bez VAT” oraz obliczonej wartosci podatku VAT wg stawki z kolumny

4- Nalezy okresli¢ gramature opakowania, w jakim Wykonawca bedzie dostarczal artykuly spozywcze. Zgodnie ze SIWZ moga by¢ one tylko nieznacznie wyzsze od gramatury okreslonej przez Zamawiajacego.

Nalezy stosowac zaokraglenia do dwéch miejsc po przecinku, zgodnie z zasadami matematycznymi



