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Zalacznik nr 11

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
CZESC 1
Temat: Dekoracja tortow w stylu angielskim i klasyczng — zajecia warsztatowe

— Czas trwania: kurs trwa 2 dni —min. 14 godzin - 2x2h teorii (pokaz z elementami wyktadu)
I 2x 5h praktyki (1h =45 min.)

Liczba uczestnikéw: 3 nauczycieli

Termin i okres realizacji: do 15.XII 2017r., proponowany termin realizacji kursu to; piatek
od godziny 16:00 do godziny 20:00, sobota od godziny 08:00 do godziny 17:00, niedziela od
godziny 08:00 do godziny 16:00. Zamawiajacy ustali szczegétowy harmonogram min. 2
tygodnie przed rozpoczeciem kursu.

Celem kursu jest:

— Nabycie przez nauczycieli wiedzy dotyczacej surowcow i potproduktow do efektownego
dekorowania tortow niezbednej do ksztatcenia ucznidow i1 uczennic w tym zakresie.

— Nabycie przez nauczycieli umiejetnosci z zakresu wykonywania 0zddb cukierniczych z
réznych surowcow niezbednych do ksztalcenia uczniéw i uczennic w tym zakresie.

Program:

— wprowadzenie do szkolenia - informacje o lukrze plastycznym, sposobach jego
wykorzystywania i barwienia — 1 h,

— wykorzystanie podktadki obtozonej lukrem plastycznym — 1 h,

— prezentacja szybkich i efektownych technik dekoratorskich oraz sposobow nadawania faktur
powierzchni lukru — 1 h,

— oblozenie przygotowanego wczesniej tortu lukrem plastycznym i wykonanie dekoracji
wedlug wlasnego pomystu omodwienie mozliwych potaczen smakowych 1 zasad ich
komponowania — 2 h,

— przygotowanie i wypiek min. 2 rodzajow biszkoptow — 2 h,

— sporzadzanie min. 4 réznych syropéw do nasgczania biszkoptéw i ich dobdr do smaku tortu
—1h,

— wykonanie kilku smakéw musu — 2 h,

— zlozenie minimum dwoéch réznych tortéw: wykonanie podstawowego kremu maslanego,
obsmarowanie tortu kremem i przygotowanie do obtozenia lukrem plastycznym,
przygotowanie polewy czekoladowej, podstawowe wykonczenie drugiego tortu. — 4 h,

Podczas szkolenia uczestnicy samodzielnie dekorujg dwa torty: biszkoptowy przetozony
lekkimi kremami i udekorowany w stylu angielskim oraz tort skomponowany z wybornych
musow, udekorowany w sposob tradycyjny np. (oblany czekoladowa polewg).
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Dodatkowe wymagania w stosunku do Wykonawcy:

Wykonawca zapewnia kazdemu uczestnikowi:

— produkty do samodzielnego wykonania dekoracji i ciasto

— mozliwos¢ min. dwukrotnego wykonania dekoracji we wspodlpracy lub z pomoca
prowadzacego, a nastepnie samodzielne wykonanie

— pomoce dydaktyczne do wykorzystania i uzytku wlasnego np. przepisy, instrukcje, zdj¢cia

— mozliwos¢ obejrzenia pracy w cukierni lub wyrobow cukierniczych

— uczestnicy otrzymujg dokument potwierdzajacy ukonczenie kursu — zaswiadczenie.

— uczestnicy majg mozliwo$¢ robienia zdje¢ podczas pokazow lub krecenia filmu.

Miejsce realizacji zamowienia:

Odlegtos¢ miejsca realizacji szkolenia od siedziby zamawiajacego do 150 km, w przypadku
wickszej odlegltosci Wykonawca zapewni i pokryje koszty dojazdu (do wysoko$ci najtanszego
srodka lokomoc;ji), noclegu w hotelu o standardzie min. dwugwiazdkowym ze $niadaniem.

Sposob rozliczenia, platnosci

Wynagrodzenie za zrealizowang ustuge bedzie ptatne za liczbe przeszkolonych osob.
Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy pelne wynagrodzenie za liczbe osob, ktore zakonczyty
udziatl w kursie. Podstawa wystawienia faktury jest otrzymanie przez nauczycieli wymaganych
dokumentow.

Przedmiot zamowienia zostanie uznany za zrealizowany, gdy Wykonawca:

1) przedstawi dokumentacje (zdjecia, liste obecnosci) potwierdzajaca zrealizowanie wszystkich
godzin oraz wypracowanie wszelkich produktow objetych szkoleniem (0 ile dotyczy),

2) przedstawi dokumentacje ( np. ankieta uczestnikow lub podobne) potwierdzajaca
przeprowadzenie na poczatku realizacji zajec 1 na ich zakonczenie oceny wiedzy 1 umiejgtnosci
uczestnikow w trakcie prowadzonych zaje¢. Fakt nabycia kompetencji musi odby¢ sie¢ w
oparciu o jednolite kryteria wypracowane na poziomie krajowym w oparciu o cztery etapy:
ETAP | — Zakres

ETAP Il — Wzorzec

ETAP Il — Ocena

ETAP IV — Porownanie

Wynagrodzenie ptatne przelewem, w terminie do 30 dni od otrzymania faktury przez
Zamawiajacego.

3) wystawi uczestnikom, ktérzy ukonczyli szkolenie Po$wiadczenie ukonczenia szkolenia:
zaswiadczenie o ukonczeniu szkolenia potwierdzajace nabycie wskazanych wyzej wiedzy i
umiejetnosci

CZESC II
Temat: Kwiaty cukrowe - zajecia warsztatowe
Czas trwania: kurs 1 dzien: min.2 godziny teorii (pokaz z elementami wyktadu), 6 godzin
praktyki (1h =45 min.).

Zamawiajacy ustali szczegélowy harmonogram min. 2 tygodnie przed rozpoczgciem kursu.

Liczba uczestnikow: 3 nauczycieli
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Termin i okres realizacji: do 15.X11 2017r., proponowany termin realizacji kursu to;08 sobota
od godziny 08:00 do godziny 17:00, niedziela od godziny 08:00 do godziny 17:00.
Zamawiajacy ustali szczegdtowy harmonogram min. 2 tygodnie przed rozpoczgciem kursu.

Cel kursu:

— Nabycie przez nauczycieli wiedzy dotyczacej najnowszych surowcoOw i potproduktow do
efektownego dekorowania ciast i ciasteczek niezbednej do ksztalcenia uczniéw i uczennic
w tym zakresie.

— Nabycie przez nauczycieli umiejetnosci z zakresu wykonywania 0zdob cukierniczych z
r6znych surowcow niezbednych do ksztalcenia uczniéw i uczennic w tym zakresie.

— Nabycie przez nauczycieli umiejetnosci wykonywania roéznych kwiatéw cukrowych
niezbednych do ksztatcenia uczniéw i uczennic w tym zakresie.

Program:

Szkolenie obejmuje:

— poznanie specyfiki masy stuzacej do wykonania kwiatow — 1 h,

— poznanie techniki wykonywania kwiatow — 2 h,

— poznanie techniki barwienia masy w celu stworzenia kwiatéw tudzaco przypominajacych
naturalne — 1 h,

— tworzenie bukietéw i kompozycji z wykorzystaniem akcesoriow — 4 h.

Dodatkowe wymagania w stosunku do Wykonawcy:

Wykonawca zapewnia kazdemu uczestnikowi:

— produkty do samodzielnego wykonania dekoracji i ciasto

— mozliwo$¢ min. dwukrotnego wykonania dekoracji we wspolpracy lub z pomoca
prowadzacego, a nastepnie samodzielne wykonanie

— pomoce dydaktyczne do wykorzystania i uzytku wlasnego np. przepisy, instrukcje, zdj¢cia

— mozliwos¢ obejrzenia pracy w cukierni lub wyrobow cukierniczych

— uczestnicy otrzymuja dokument potwierdzajacy ukonczenie kursu

— maja mozliwos¢ robienia zdje¢ podczas pokazoéw lub krecenia filmu.

Miejsce realizacji zamowienia:

Odleglos¢ miejsca realizacji szkolenia od siedziby zamawiajacego do 150 km, w przypadku
wigkszej odleglo$ci organizator zapewni i1 pokryje koszty dojazdu (do wysokos$ci najtanszego
srodka lokomocji), noclegu w hotelu o standardzie min. dwugwiazdkowym ze $niadaniem.

Sposob rozliczenia, platnosci

Wynagrodzenie za zrealizowang ustuge bedzie platne za liczbg przeszkolonych o0sob.
Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy peilne wynagrodzenie za liczbe osob, ktére zakonczyty
udziat w kursie. Podstawg wystawienia faktury jest otrzymanie przez nauczycieli wymaganych
dokumentow.

Przedmiot zamowienia zostanie uznany za zrealizowany, gdy Wykonawca:

1) przedstawi dokumentacje (lista obecnosci, zdjecia) potwierdzajgca zrealizowanie wszystkich
godzin oraz wypracowanie wszelkich produktéw objetych szkoleniem (0 ile dotyczy),

2) przedstawi dokumentacje (np. ankieta lub podobne) potwierdzajaca przeprowadzenie na
poczatku realizacji zaje¢ i na ich zakonczenie oceny wiedzy i umiejetnosci uczestnikow w
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trakcie prowadzonych zaj¢¢. Fakt nabycia kompetencji musi odby¢ si¢ w oparciu o jednolite
kryteria wypracowane na poziomie krajowym w oparciu o cztery etapy:

ETAP | — Zakres

ETAP Il — Wzorzec

ETAP [l — Ocena

ETAP IV — Poréwnanie

Wynagrodzenie ptatne przelewem, w terminie do 30 dni od otrzymania faktury przez
Zamawiajacego.

3) wystawi uczestnikom, ktérzy ukonczyli szkolenie Poswiadczenie ukonczenia szkolenia:
zaswiadczenie o ukonczeniu szkolenia potwierdzajace nabycie wskazanych wyzej wiedzy i
umiejetnosci

CZESC 111

Temat: Dekoracje potraw (carving), z florystyka stolu - zajecia warsztatowe

Czas trwania: 3 dni : kurs trwa min.20 godz., (1h = 45 min.); 2dni po min. 8godz.+1 dzien
min. 4 godz., w tym min.16 godz. praktycznych, 4 teoretyczne (pokaz z elementami wyktadu)

Liczba uczestnikow: 4 osoby — nauczyciele

Termin i okres realizacji: do 15.XII 2017r., proponowany termin realizacji kursu to; piatek
od godziny 15:00 do godziny 20:00, sobota od godziny 08:00 do godziny 17:00, niedziela od
godziny 08:00 do godziny 17:00. Zamawiajacy ustali szczegétowy harmonogram min. 2
tygodnie przed rozpoczeciem kursu.

Celem kursu jest:

— nabycie umiejetnosci dekorowania potraw, wykonywania kompozycji z owocow, warzyw
oraz prawidlowego nakrycia 1 dekorowania stolow réznymi metodami niezbednych do
ksztatcenia ucznidow i uczennic w tym zakresie.

Program obejmuje:

Poznanie sposobow wlasciwego i efektownego przyozdabiania wszystkich potraw, przystawek,

zup, dan gtownych i deserow przy uzyciu prostych sktadnikow: ozddb z warzyw i owocow,

karmelu, kremow, czekolady 1 wielu innych oraz dekoracji stoléw. Nauka dekoracji potraw

trwa dziesig¢ godzin, podczas ktorych uczestnicy wykonuja kompozycje z warzyw i owocoOw

oraz rzezby z melona 1 arbuza.

Warsztaty kulinarne rozpoczynaja si¢ przeszkoleniem kursantow z wiedzy o narze¢dziach

przydatnych do carvingu. Uczestnicy poznajg takze zasady rzezbienia i typologi¢ metod.

Dekoracja stolow min. 6 godzin.

Pod opieka instruktora kursanci wykonajg nastepujace co najmniej dekoracje:

— Drobne kwiatki z rzodkiewek, kwiaty z cebuli, dekoracja z jabtka, szyszka z mar z kalarepy,
liScie z cukinii, rzezba w melonie, rzezba w arbuzie (r6za) — 5 h,

— Tworzenie kompozycji z powyzszych dekoracji — 5 h,

Podczas szkolenia omawiane sg zagadnienia teoretyczne:
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— Historie carvingu — 0,5 h,

— Dobér i sposoby przechowywania surowcoéHw — 0,5h,

— Sposoby przechowywania gotowych produktow — 0,5h,

— Metody konserwacji produktow — 0,5h,

— Dobér sprzetu —0,5 h,

— Podziat carvingu ze wzgledu na pochodzenie, na zastosowanie, sposéb nanoszenia wzoréw
dekoracje stotow: zastawa stotowa, szklo do napojow, sztuéce i sposoby dekoracji stolu na
wybrane okazje /w zalezno$ci od pory roku — 1,5 h.

Dodatkowe wymagania w stosunku do Wykonawcy:

Wykonawca zapewnia kazdemu uczestnikowi:

— produkty/ owoce, warzywa/ i narzedzia do samodzielnego wykonania dekoracji

— mozliwo$¢ min. dwukrotnego wykonania dekoracji we wspolpracy lub z pomoca
prowadzacego, a nastgpnie samodzielne wykonanie

— pomoce dydaktyczne do wykorzystania i uzytku wlasnego np. przepisy, instrukcje, zdjgcia

— mozliwos$¢ obejrzenia pracy w cukierni lub wyrobow cukierniczych

— uczestnicy otrzymuja dokument potwierdzajacy ukonczenie kursu

— uczestnicy maja mozliwos¢ robienia zdje¢ podczas pokazow lub krecenia filmu.

Miejsce realizacji zamowienia:

Odleglos¢ miejsca realizacji szkolenia od siedziby zamawiajacego do 150 km, w przypadku
wiekszej odleglosci organizator zapewni 1 pokryje koszty dojazdu (do wysokos$ci najtanszego
srodka lokomocji), noclegu w hotelu o standardzie min. dwugwiazdkowym ze $niadaniem.

Sposob rozliczenia, platnosci

Wynagrodzenie za zrealizowana ustuge bedzie platne za liczbe przeszkolonych o0sob.
Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy pelne wynagrodzenie za liczbg osob, ktére zakonczyty
udzial w kursie. Podstawg wystawienia faktury jest otrzymanie przez nauczycieli wymaganych
dokumentow.

Przedmiot zamodwienia zostanie uznany za zrealizowany, gdy Wykonawca:

1) przedstawi dokumentacje (lista obecnosci, zdjecia) potwierdzajaca zrealizowanie wszystkich
godzin oraz wypracowanie wszelkich produktow objetych szkoleniem (0 ile dotyczy),

2) przedstawi dokumentacje (ankieta lub tym podobne) potwierdzajacg przeprowadzenie na
poczatku realizacji zaje¢ 1 na ich zakonczenie oceny wiedzy 1 umiejetnosci uczestnikow w
trakcie prowadzonych zaje¢. Fakt nabycia kompetencji musi odby¢ si¢ w oparciu o jednolite
kryteria wypracowane na poziomie krajowym w oparciu o cztery etapy:

ETAP | — Zakres

ETAP Il — Wzorzec

ETAP Il — Ocena

ETAP IV — Porownanie

Wynagrodzenie ptatne przelewem, w terminie do 30 dni od otrzymania faktury przez
Zamawiajacego.

3) wystawi uczestnikom, ktoérzy ukonczyli szkolenie Poswiadczenie ukonczenia szkolenia:
zaswiadczenie o ukonczeniu szkolenia potwierdzajace nabycie wskazanych wyzej wiedzy i
umiejetnosci
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CZESC 1V
Temat: Kurs operatoréw wézkow podnosnikowych jezdniowych.

Czas trwania: Wymiar min. : 8 dni * 8 godz. + 2 dni * 6 godz. + egzamin. (1h = 45 min.).

Liczba uczestnikéw: 1 osoba — nauczyciel

Termin i okres realizacji: do 15.XIlI 2017r., proponowany termin realizacji kursu to;
poniedziatek-piatek od godziny 12:00 do godziny 20:00, sobota od godziny 08:00 do godziny
17:00, niedziela od godziny 08:00 do godziny 16:00. Zamawiajacy ustali szczegdtowy
harmonogram min. 2 tygodnie przed rozpoczg¢ciem kursu.

Cel kursu:

Celem kursu jest uzyskanie przez 1 nauczyciela kwalifikacji dajacych prawo do kierowania
wozkami podno$nikowymi jezdniowymi z napedem silnikowym oraz dodatkowo uprawnien do
wymiany butli gazowych w wozkach zasilanych gazem.

W trakcie kursu nalezy przeszkoli¢ w zakresie teoretycznym i praktycznym jedng osobe dorosta
zapewniajac skuteczne przygotowanie jej do egzaminu i uzyskanie stosownych uprawnien.

Program obejmuje:
Zakres kursu powinien obejmowac¢ minimum 74 h zaje¢ tj.
1. zajecia teoretyczne (pokaz z elementami wyktadu) — 47 h w tym:
- typy i budowa wozkoéw jezdniowych — 12 h
- czynnos$ci operatora przed rozpoczeciem pracy, w trakcie i po zakonczeniu — 15 h
- wiadomosci z zakresu towaroznawstwa — 6 h
- BHP podczas pracy i obstugi wozkow — 8 h
- wiadomosci 0 dozorze technicznym — 3 h
- obstuga instalacji gazowych — 3 h
2. zajecia praktyczne — 27 h w tym:
- nauka pracy i obstuga wozkow jezdniowych podnosnikowych — 15 h
- wymiana butli gazowych — 12 h

Dodatkowe wymagania w stosunku do Wykonawcy:

— Jednostka szkolaca posiada uprawnienia do prowadzenia kursu, przeprowadzania egzaminu
i wydawania zaswiadczen potwierdzajacych uprawnienia oraz przedstawi kopi¢ aktualnego
udostepnienia materiatu nauczania.

— Cena kursu obejmuje rowniez zorganizowanie I przeprowadzenie egzaminu dla osoby
szkolone;j.

— Uczestnik kursu po zdaniu egzaminu uzyska kwalifikacje do pracy jako operator wozkow
jezdniowych podnos$nikowych oraz umozliwiajagce wymiang butli gazowych w wozkach
zasilanych gazem.

Jednostka organizujaca kurs zapewnia uczestnikowi:

- wykwalifikowang i do§wiadczong kadre szkolaca.

- materialy szkoleniowe,
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- odziez ochronng ztozong min. z ubrania roboczego i nakrycia glowy -kask.
- zwrot kosztoéw badan lekarskich

Miejsce realizacji zamowienia:

Miejsce realizacji kursu w siedzibie zamawiajacego lub w odlegtosci nie wigkszej niz 40 km
o siedziby Zamawiajacego.

Sposoéb rozliczenia, platnosci

Wynagrodzenie za zrealizowang ustuge bedzie ptatne za liczbe przeszkolonych osob.
Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy peilne wynagrodzenie za liczbe osob, ktére zakonczyty
udziat w kursie. Podstawg wystawienia faktury jest otrzymanie przez nauczycieli wymaganych
dokumentow.

Przedmiot zamowienia zostanie uznany za zrealizowany, gdy Wykonawca:

1) przedstawi dokumentacje potwierdzajaca zrealizowanie wszystkich godzin oraz
wypracowanie wszelkich produktow objetych szkoleniem (0 ile dotyczy),

2) przedstawi dokumentacje¢ potwierdzajaca przeprowadzenie na poczatku realizacji zajec i na
ich zakonczenie oceny wiedzy i umiejetnosci uczestnikow w trakcie prowadzonych zajeé. Fakt
nabycia kompetencji musi odby¢ si¢ w oparciu o jednolite kryteria wypracowane na poziomie
krajowym w oparciu o cztery etapy:

ETAP | — Zakres

ETAP Il — Wzorzec

ETAP Il — Ocena

ETAP IV — Porownanie

Wynagrodzenie ptatne przelewem, w terminie do 30 dni od otrzymania faktury przez
Zamawiajacego.

3) wystawi uczestnikom, ktorzy zdali egzamin: zaswiadczenie 0 ukonczeniu kursu obstugi
wozkow jezdniowych podnosnikowych oraz zaswiadczenie o ukonczeniu kursu bezpiecznej
wymiany butli

CZESCV

Temat: Szkolenie z diagnostyki opryskiwaczy.

Czas trwania: 40 godzin w tym: 20 godz. zajgcia teoretyczne (pokaz z elementami wyktadu);
20 godz. zajgcia praktyczne 5 dni * 8 godz. + egzamin. (1h = 45 min.).
Zamawiajacy ustali szczegélowy harmonogram min. 2 tygodnie przed rozpoczgciem kursu.

Liczba uczestnikéw: 2 osoby — nauczyciele

Termin i okres realizacji: do 15.XIl 2017r., proponowany termin realizacji kursu to;
poniedziatek-piagtek od godziny 12:00 do godziny 20:00, sobota od godziny 08:00 do godziny
17:00, niedziela od godziny 08:00 do godziny 16:00. Zamawiajacy ustali szczegdtowy

harmonogram min. 2 tygodnie przed rozpoczeciem kursu.

Cel kursu:
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Celem Kkursu jest uzyskanie kwalifikacji do pracy w zakresie przeprowadzania badan
sprawnosci technicznej sprzetu przeznaczonego do stosowania srodkdw ochrony roslin.

W trakcie kursu nalezy przeszkoli¢ w zakresie teoretycznym i praktycznym dwie osoby doroste
zapewniajac skuteczne przygotowanie ich do egzaminu i uzyskanie stosownych uprawnien.

Program obejmuje:

Zakres kursu zgodnie z zatgcznikiem nr 8 Rozporzgdzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi
z dnia 8 maja 2013 r. (poz. 554) powinien obejmowa¢ minimum 40 godz. zaje¢: w tym 20
godz. zajec teoretycznych 1 20 godz. ¢wiczen.

Program szkolenia zawiera nast¢gpujace zagadnienia :
- charakterystyka srodkow ochrony roslin —1 h
- podziat i rodzaje sprzgtu do stosowania §rodkow ochrony roslin — 1 h
- rozpylacze i ich wptyw na jako$¢ zabiegow — 2 h
- technika ochrony upraw polowych i sadowniczych — 1 h
- Wymagania podzespotow opryskiwaczy — 1 h
- badanie rozktadu cieczy — 6 h
- badanie wydatku rozpylaczy i wydajnosci pompy — 4 h
- regulacja i ocena stanu technicznego opryskiwaczy — 8 h
- nowe tendencje w konstrukcji opryskiwaczy, opryskiwacze specjalistyczne — 2 h
- regulacja opryskiwaczy specjalistycznych -2 h
- modernizacja opryskiwaczy — 3 h
- napraw opryskiwaczy i ich kalibracja — 2 h
- zasady badan sprzetu ochrony roslin — 4 h
- funkcjonowanie podmiotow prowadzacych badania opryskiwaczy —1 h
- wybrane przepisy prawne — 2 h

Dodatkowe wymagania w stosunku do Wykonawcy:

Jednostka szkolgca posiada uprawnienia do prowadzenia kursu, przeprowadzania egzaminu i
wydawania zaswiadczen potwierdzajacych uprawnienia.

Po przeprowadzeniu kursu jednostka szkolaca w cenie kursu zorganizuje i przeprowadzi
egzamin dla osob szkolonych.

Uczestnik kursu po zdaniu egzaminu uzyska kwalifikacje do przeprowadzania badan
sprawnosci technicznej sprzg¢tu naziemnego przeznaczonego do stosowania srodkow ochrony
ro$lin

Jednostka organizujaca kurs zapewnia uczestnikom:

- wykwalifikowang i do§wiadczong kadre szkolaca.

- materiaty szkoleniowe,

- odziez ochronng ztoZong min. z: ubranie robocze, nakrycie glowy, rekawice ochronne.

Miejsce realizacji zamowienia:
Miejsce realizacji kursu w siedzibie zamawiajacego lub w odleglosci nie wigkszej niz 200 km.

Sposob rozliczenia, platnosci
Wynagrodzenie za zrealizowang ustuge bedzie platne za liczbg przeszkolonych o0sob.
Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy petlne wynagrodzenie za liczbe osob, ktére zakonczyty
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udziat w kursie. Podstawg wystawienia faktury jest otrzymanie przez nauczycieli wymaganych
dokumentow.

Przedmiot zamodwienia zostanie uznany za zrealizowany, gdy Wykonawca:

1) przedstawi dokumentacj¢ potwierdzajaca zrealizowanie wszystkich godzin oraz
wypracowanie wszelkich produktow objetych szkoleniem (0 ile dotyczy),

2) przedstawi dokumentacje potwierdzajacg przeprowadzenie na poczatku realizacji zajec i na
ich zakonczenie oceny wiedzy i umiejetnosci uczestnikow w trakcie prowadzonych zaje¢¢. Fakt
nabycia kompetencji musi odby¢ si¢ w oparciu o jednolite kryteria wypracowane na poziomie
krajowym w oparciu o cztery etapy:

ETAP | — Zakres

ETAP Il - Wzorzec

ETAP Il — Ocena

ETAP IV — Poréwnanie

Wynagrodzenie platne przelewem, w terminie do 30 dni od otrzymania faktury przez
Zamawiajacego.

3) wystawi uczestnikom, ktorzy zdali egzamin: zaswiadczenie o ukonczeniu szkolenia w
zakresie badan sprawnos$ci technicznej sprzetu naziemnego przeznaczonego do stosowania
srodkéw ochrony roslin.



