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Oliwka europejska inaczej nazywana oliwnikiem europejskim, drzewem oliwnym lub oliwkg uprawng
jest zimozielonym, dtugowiecznym drzewem z rodziny oliwkowatych, ktérego ojczyzng jest rejon
okolic Morza Srédziemnego. Oliwka europejska potrzebuje cieptego stanowiska petnego storica. Tylko
wtedy bedzie sie prawidtowo rozwijac. Drzewko lubi by¢ dos¢ obficie podlewane, szczegdlnie w
okresie w ktdrym rosnie. Oliwke sadzi sie z nasion, ale mozemy to zrobi¢ takze wykorzystujgc
sadzonki ze zdrewniatych peddéw. Dobrze radzi sobie ona na nawet niezbyt zyznej glebie, wapiennej

i kamienistej. Kiedy sadzimy jg w pojemniku, takze nie musimy do tego celu posiada¢ gleby
najwyzszej jakosci.

Technika zbioru oliwki przedstawia sie nastepujgco: pod drzewem rozktada sie ogromne ptachty lub
siatki, na ktdre zdrapane z drzewa oliwki spadajg bezposrednio. Potem siatke sie zwija a zebrane
oliwki przesypuje sie do skrzynek i zawozi sie do ttoczarni.
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Gdy oliwki trafig do ttoczarni, czy$ci sie je i usuwa liscie. Maszyna, ktdéra za
to odpowiada, znajduje sie poza halg produkcyjng. Teraz najwazniejsza
cze$¢, czyli miazdzenie oliwek. Kiedy$ oliwki byty miazdzone w kamiennym
mtynie poruszanym przez ludzi lub zwierzeta. Teraz robi to specjalna
maszyna, ktéra dba, aby temperatura tego procesu nie wzrosta powyzej 27
stopni C. W wyzszej temperaturze oliwa traci zapach, smak i wartosci
odzywcze. | to jest wyzszo$¢ nowoczesnej maszyny nad tradycyjng metodg -
dawniej tak precyzyjne kontrolowanie temperatury nie byto mozliwe.
Zmiazdzone oliwki wraz z wydzielajgca sie oliwg przechodzg do mieszalnika.
Wszystko odbywa sie w obiegu zamknietym, tzn. oliwki transportowane sg
specjalnymi tunelami biegngcymi od jednego urzgdzenia do kolejnego.
Oliwki miesza sie po to, aby wydzielajgca sie oliwa zebrata sie w wieksze
krople. Bedzie jg wtedy mozna tatwiej odwirowaé¢. Pod wptywem wirowania
oliwa oddziela sie od reszty, czyli wyttoczyn. Poniewaz oliwa jest lzejsza od
wody, zbiera sie u géry zbiornika i jest wysysana do nastepnego urzgdzenia.
Oliwa trafia do mniejszej wiréwki, ktéra ponownie oddziela jg od
ewentualnych odpadkdéw i trafia do tego zlewu, gdzie jest odfiltrowywana.
Oliwa niefiltrowana zawiera mate kawateczki oliwek i ma metny wyglad. Ma
wiecej wartosSci odzywczych niz oliwa filtrowana, jednak psuje sie juz po 3-4
tygodniach od produkcji. Gotowa oliwa nalewana jest do pojemnikdéw o
duzej objetosci i w nich przechowana. Poniewaz tlen szkodzi oliwie,
pojemniki dopetnia sie azotem, ktéry przedtuza trwatosc¢ oliwy. Potem,
partiami, oliwe przelewa sie do butelek z ciemnego szkta o matej objetosci
(0,25 1. lub 0,5 1).
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Podczas pierwszego dnia praktyk w Grecji poznalismy zasady
BHP, jak zachowywac sie w niebezpiecznych sytuacjach, jak
udziela¢ pierwszej pomocy. Przez nastepnych pare dni
poznalismy technike sadzenia oliwki z nasion a takze jak
mozna wykorzystac sadzonki ze zdrewniatych peddéw roslin.

Opowiedziano nam réwniez jak wygladajg zbiory oliwek.
Korzystniej dla owocéw oliwki jest gdy robimy to recznie,
uzywajac siatek lub ptacht i specjalnych grabek.

W ttoczarni moglismy przyjrzec sie produkcji oliwy z oliwek na
poszczegdlnych etapach oraz spréobowac oliwy niefiltrowanej
i filtrowane;.
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Projekt ,Zagraniczne ksztatcenie zawodowe — ptaszczyzna
rozwoju kompetencji i umiejetnosci przysztych pracownikow”

W projekcie wzieto udziat 30 uczniéw Zespotu Szkét Centrum Ksztatcenia Rolniczego w Potoczku,
ktérzy ksztatcg sie na kierunkach:

- Technik Zywienia i Ustug Gastronomicznych — 10 0séb,
- Technik Rolnik oraz Technik Mechanizacji Rolnictwa i Agrotroniki — w sumie 20 osdb.

W ramach projektu w dniach 01-12.04.2019 uczniowie wzieli udziat w zagranicznych praktykach
zawodowych, ktére odbyty sie w Grecji.

Gtéwne cele projektu:

- Przygotowanie ucznidw do poruszania sie w dynamicznych i wymagajgcych, warunkach
wspotczesnego rynku pracy. Nabycie przez uczniéw takich cech jak: mobilno$¢ zawodowa i
umiejetnos¢ adaptacji do zmieniajacych sie warunkow pracy,

- Praktyczne przygotowanie uczniéw do podjecia pracy zaréwno na rynku lokalnym jak i
miedzynarodowym,

- Podniesienie praktycznych kompetencji uczniéw zwigzanych z kierunkiem, na ktérym sie ksztatca,
- Zaszczepienie w uczniach idei przedsiebiorczosci oraz otwartosci,

- Przetamanie w uczniach barier komunikacyjnych zwigzanych z komunikacjg w jezyku angielskim,
zaréwno na ptaszczyznie interpersonalnej jak i branzowej.

- Rozwiniecie umiejetnosci wspotpracy ucznidéw w zespole miedzynarodowym,

- Zapoznanie uczniéw z historig i tradycjami charakterystycznymi dla kultury Greckie;j.

Poprzez podnoszenie kwalifikacji naszych uczniéw chcemy aby stawali sie oni konkurencyjni na
lokalnym rynku pracy. Poprzez projekt chcemy zaszczepié¢ w uczniach idee przedsiebiorczosci oraz
otwartosci na swiat.

Uczniowie poprzez udziat w projekcie mogli rozwingé swoje umiejetnosci zawodowe, zdoby¢é nowe
doswiadczenia, podja¢ prace w nowym obcym Srodowisku, a co za tym idzie naby¢ cenne
doswiadczenie, ktdre procentowac bedzie w ich przysztym zyciu zawodowym. Wszystkie te
kompetencje przydadza sie naszym podopiecznym po zakoriczeniu edukacji, w momencie, w ktérym
beda oni podejmowacd decyzje o wyborze swojej sciezki zawodowej. Uczestniczgc w zagranicznych
praktykach uczniowie mieli takze okazje pozna¢ nowag kulture i srodowisko, rozwijajac przy tym swoja
tolerancje, przetamujac bariery jezykowe i kulturowe.
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